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Historia na talerzu, czyli
o dawnym gotowaniu

TEKST: Historia kojarzy sie nam gtownie z wielkimi wydarzeniami, ktére

MAREK MODRZEJEWSKI zmieniajg zycie miliondw ludzi, o ktérych czytamy w ksigzkach. Jednakze
ZDJECIA: historia ma tez inne oblicze, blizsze naszym ludzkim sprawom. To historia
ARCHIWUM LOT KOCIEWIE zycia codziennego, kultury materialnej, obyczaju. A jej fragmentem jest

historia kuchni polskiej.

Niestety ta historia nie jest tak dobrze
znana, jak historia wojen i kréléw. Wyni-
ka to z prostego faktu, ze o tym, co jadano
rzadko pisano. A jesli juz to o positkach
dworskich lub co najmniej szlacheckich.
O kuchni ludowej zachowato sie niewie-
le Swiadectw, bo mato kto pisa¢ potrafit.
Wiedza na ten temat byta wiedzg przeka-
Zu ustnego, przechodzaca z pokolenia na
pokolenie.

Skutkiem tego nie tylko nie wiemy do-
ktadnie jak jadali nasi przodkowie, ale tez
niestety, zapewnie bezpowrotnie utracili-
Smy czes$¢ naszego dziedzictwa. Jednakze
obecnie jest szansa na zapobiezenie dal-
szym stratom.

Dzieki dziataniom wielbicieli i sympa-
tykow Kociewia mozemy nie tylko zacho-
wac przepisy dawnej kuchni kociewskiej,
ale nawet je rozpropagowac na skale do-
tad nie spotykana. Co wiecej kazdy z nas
moze do tego wspdlnego dzieta wniesc
swoj wiasny wktad. Wystarczy, aby przy-
pomniec jak gotowali rodzice lub dziadko-
wie i przepisem podzieli¢ sie z innymi.

Pamietajmy, ze nie tylko ludzie odcho-
dza. Wraz z nimi na zawsze znikajg dawne
unikalne smaki i nazwy. Nie pozwélmy na
to. Ocalmy od zapomnienia wspomnie-
nia dziecinstwa. Oddajmy hotd naszym
przodkom. Promujmy nasza mat3 ojczy-
zne - KOCIEWIE.

L_Jy
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Z mojej kuchni wspomnien

TEKST:
KrysTYNA
GIERSZEWSKA

ZDJECIA:
ARCHIWUM
LOT KOCIEWIE

Kuchnia kociewska stanowi znaczace dziedzictwo kulturowe jednego z regionéw
potnocnej Polski — Kociewia. Nasze dziedzictwo kulinarne wyrdznia sie od innych
swojskim, wtasnym smakiem i zapachem rodzimych potraw, prostotg wykonywania

i tatwoscig pozyskiwania sktadnikow (wtasne ogrodki przydomowe, 1aki, pola, lasy,
okoliczni rolnicy i producenci). Wartoscig kociewskich positkow byty i sg walory
zdrowotne i odzywcze. Najbardziej popularne sktadniki wielu dan to ziemniaki, kapusta,

brukiew, mleko, kasze, jaja. Czesto zajadano sie tez dynig, grochem, fasolg, jabtkami,

sliwkami. Na stotach pojawiato sie rowniez mieso i ryby.

W kociewskiej tradycji zwykle jadano
trzy razy dziennie, cho¢ codzienne menu
to pie¢ positkéw. Na frysztyk ($niadanie)
najczesciej gotowano ,zacierke”, czyli
rozcienczong zupe mleczng z drobnymi
kluseczkami z zytniej maki. Czasem ,sztu-
rane” (zmiazdzone) lub smazone kartofle
i kawe zbozowa. Podobiadek to drugie
$niadanie, a na maltych (obiad) gtéwnie
gotowano pozywne dania jednogarnko-
we zwane ,ajntopf”. Najczestszymi z nich

J

byty: zupa ,zagraj”, ,parzybroda”, ,bru-
kiew”, ,grochowka”, ,czarlina”, ,zaklepka”,
LSpsiywanka”. Okraszano je skrzeczkami
lub okrasa. Podczas ciezkich prac polo-
wych serwowano podkurek (podwie-
czorek) - zwykle kartofle ze zsiadtym
mlekiem. Na koniec dnia byta wieczyrza
(kolacja): zacierka na mleku i kartofle
smazone, chleb ze smalcem, a w bogat-
szych domach jajecznica ze stoning i ce-
bula, niekiedy placki ziemniaczane, ,gol-
ce” ,szandar” lub ,ruchanki” dzi$ zwane
racuchami. Mieso spozywano raczej od
Swieta, czesciej jadano ryby potawiane
z pobliskich rzek, jezior i stawéw. Popu-
larne byty tez sledzie. Z czasem kuchnia
kociewska wzbogacona zostata przepi-
sami pochodzacymi z doméw bogatszych
gospodarzy, zwanych gburami, z doméw
ziemianstwa i dworow szlacheckich.
Potrawami szczegdlnymi, charakte-
rystycznymi dla Kociewia jest wiele dan
Z wieprzowiny: na przyktad panierowane
kotlety zwane ,karbénada” podawane ze
,szmurowang” kapusta, ,zylc” czyli gala-
retka wieprzowa z golonki i nézek, ,kiszka
miansna” lub ,swojska”, dzi$ zwana polska.
Popularne sa tez ,szmurowane” (pieczone

i duszone) miesa, klops gotowany, rosét
z kury w potrawce.

Stowami opisuje smaki i doznania sma-
kowe, ktére przekazali mi moi najblizsi.
Babcie Weronike znam tylko z opowiadan
mojej mamy Jadwigi. Z nie mniejsza cieka-

woscia stuchatam wspomnien o niej zyja-
cych do dzis$ jej sasiadéw. Dowiedziatam
sie, ze babcia jak wiekszos¢ gospodyn, co
tydzien piekta kilka duzych, chrupiagcych
bochenkéw chleba dla swojej licznej ro-
dziny. Pamietam stojace na strychu drew-
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niane naczynie ze stalowymi uchwytami
do wyrabiania ciasta chlebowego zwane
kopoénka lub korytem...

Mama takze przygotowywata w nim
chleb, ale juz w mniejszych ilosciach
i z mniejszg czestotliwosciag. Zaréwno
babcia jak i mama gorace bochenki wyj-
mowaty z pieca, opukiwaty z ptaskiej stro-
ny sprawdzajac, czy dobrze sie upiekty
i stawiaty nataweczce pod domem. Potem
czestowaty nas pajdami Swiezego chleba,
smarowaty swojskim mastem, miodem,
dzemem - to byto pyszne.

Kociewskie gospodynie hodowaty
drobne ptactwo domowe (indyki, kaczki,
perliczki, kury, gesi), ale i owce, kozy oraz
tuczniki.

Nie zapomne nigdy smaku i zapachu
z6tciutkiego rosotu z pachnacymi warzy-
wami oraz ryzu z biatym sosem i rodzyn-
kami. Dzi$ méwi sie rosot z kury wiejskiej
i szuka sie na ryneczku takiej kury. Wtedy
nie byto innej kury tylko wiejskie, po-
dwoérkowe. W kankach od mleka razem
zrodzenstwem klepalismy gesta $mietane
tak dtugo, az powstato masto. Byto $wieze
i pachnace, a smarowane na kromce swoj-
skiego chleba pryskato maslanka. Wedli-
ne stanowita lekko podwedzona, a potem
parzona, soczysta szyneczka z indyka.
Jeszcze dzi$ wspominam ten smak i na
kazde swieta pielegnuje te tradycje i wy-
piekam domowe chlebki i jak juz niestety
mato kto w rodzinnej wsi, razem z mezem
wedzimy szyneczki i swojskie kietbasy.

Z okazji uroczystosci rodzinnych mama
piekta réozne ciasta, ciasteczka i desery.

Czesto pojawiaty sie torty, a wsréd nich
mniam... delicje... - torcik makowy, ktéry
byt tak pyszny, ze mimo swojej kalorycz-
nosci nikt mu sie nie opart. Makowe, lek-
ko wilgotne warstwy upieczonego ciasta
(bez dodatku maki) przektadane byty ka-
kaowym kremem mastowym, orzechami,
migdatami i siekang gorzka czekolada.
Caty tort oblany byt czekoladowg polewa
i dekorowany biatymi kremowymi rézycz-
kami. Przepisu na taki tort nigdy nie znala-
ztam w zadnej ksiazce kucharskiej.

Wieksze uroczystosci rodzinne nie mo-
gty obejsc sie bez deseru zwanego legumi-
na lub szpajza, ktorej baza byty jaja. Ocze-
kiwane przez gosci byty tez duze, krecone
ptysie wypetnione stodka, bitg tuz przed
podaniem $Smietana, albo miekkie jak wata
paczki z marmolada.

Tradycyjnymi takociami dni codzien-
nych lub niedziel szczegdlnie w okresie
karnawatu byty grochowinki, ruchanki lub
paczki. Grochowinki kociewskie zwane
popularnie chruscikami lub faworkami,
w 2006 roku zarejestrowatam na Ogdlno-
polskiej Liscie Produktéw Tradycyjnych
Ministerstwa i Rozwoju Wsi. W tym sa-
mym roku réwniez zarejestrowatam inne
popularne w kazdym domu stodkosci
okresu Bozego Narodzenia - fefernuski ko-
ciewskie, czyli mate jak kopytka pierniczki.
W 2014 roku zarejestrowatam ,Bémbémy
z dekla” i ,Gryz-kociewski deser”, a w 2015
roku ,Kociewska zupe szczawiowq”
i ,Szmalec kociewski ze skrzeczkami’”.

Od najmtodszych lat uczestniczytam
W przygotowywaniu pozywienia, dlatego

Krystyna Gierszewska, regionalistka,
mistrzyni kucharska, prezeska Kociewskiego
Forum Kobiet

kuchnia to moja pasja. Aby powstrzy-
mac zanikanie tego, co tutejsze, nasze
i kociewskie, powstat pomyst napisania
ksigzek kucharskich: ,Tradycyjne smaki
Kociewia”, ,Dawne smaki Kociewia”, ,Pory
roku na talerzu” oraz ksiazki kucharskiej
dla dzieci, ktérej wspdtautorka jest Anna
Czerwinska-Rydel pt. ,Karolinka i kociew-
ska grapa”. Przepisy te odziedziczytam od
mamy i razem z innymi recepturami od
niej opublikowatam w kilku ksigzkach wy-
danych po to, aby przetrwaty smaki i za-
pachy kuchni rodzinnej z kociewskiej wsi
Lignowy Szlacheckie...

www.lot.kociewie.eu
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Festiwal Smaku - dwa dni, by
rozsmakowac sie w Kociewiu

, —
Gwse e QY WED

TEKST:
WiEstAw KARPUSIEWICZ

ZDJECIA:
MALGORZATA ZUKOWSKA, ARCHIWUM LOT
KOCIEWIE

Gruczno. Rzut kamieniem do Swiecia
i Chetmna, jakie$s 30 kilometréw do Byd-
goszczy. Jadac krajowa ,piatka” tatwo
przegapi¢ zjazd. Droga prowadzi ostro
w doét. Za plecami zostaje wszystko to, co
znamionuje pospiech, koniecznos$¢, brak
czasu. Budynki we wsi nie zaskakuja ni-
czym nadzwyczajnym. Zadbane przez
gospodarzy sporym naktadem sit i $rod-
kéw. Nad wsiag goruje kosciot wzniesiony
z czerwonej cegty, kryty miedziang blachg
Z rynnami z tego samego materiatu. Dach
kosciota - niedawno potozony - swéj urok

By ot
3 £ 7 .:..A:.,“

bedzie osiggat z wiekiem. Jego brunatno-
-czerwona barwa z czasem pokryje sie
patyng w kolorze seledynu. Jak zdazy - ko-
mentuje emerytowany proboszcz ks. Fran-
ciszek Kamecki. Niedawno ztodzieje ukra-
dli rynny, za ktére pewnie w skupie ztomu
dostali troche grosza. Kamecki nie jest
tutejszy. Pochodzi z Cekcyna, ale z preme-
dytacjg wybrat na emeryture wtasnie to
miejsce. Przez wies biegnie droga. Dobrze
utrzymang asfaltéwka mozna dojechac
w jedna strone do Swiecia, a w druga do
Topolna. Wtasciwie mozna sie poruszac
jedynie w osi tej drogi, bo z jednej strony
ptynie Wista odgrodzona od wsi watem
przeciwpowodziowym, a z drugiej grunt
podnosi sie ostro w goére tworzac nieprze-
jezdne jary, parowy i skarpy. W jednym
z takich miejsc, troche juz od Gruczna

oddalonych, od niedawna funkcjonuje...
winnica. Nie jest to jakas wielka uprawa.
Raczej dowdd, ze jak sie bardzo chce - to
mozna. Wino z miejscowych winogron
nie ustepuje trunkom, ktére wytworzo-
no w klimacie bardziej nadajacym sie do
upraw winorosli. Winnice prowadza Pan-
stwo Janasinscy. Opisywanie miejscowych
atrakcji nie ma wiekszego sensu. Od kilku
bowiem lat Gruczno moze sie poszczycié
opracowaniem,Bedeker Gruczenski”. Nie-
wiele miejscowosci w Polsce posiada takie
opracowanie. Gruczno tez by takiego nie
miato, gdyby nie konsekwencja Pani Ja-
dwigi Cholewskiej - autorki ksigzki, czton-
kini Towarzystwa Przyjaciot Dolnej Wisty
i spiritus movens przedsiewziecia.

W takich to klimatach raz w roku, na
terenie wokét Starego Mtyna odbywa sie
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juz od 12 lat Festiwal Smaku. Szczerze po-
wiedziawszy teren ten najtadniej sie pre-
zentuje, gdy nic sie na nim nie dzieje. Na
czas Festiwalu - dwa dni, w przedostatni
weekend sierpnia - taka i plac przed Sta-
rym Mtynem zmienia sie nie do poznania.
W tym roku w Festiwalu wzieto udziat
przeszto stu piecdziesieciu wystawcow.
Festiwal znany jest przede wszystkim z je-
dzenia. Ale takze z rekodzieta artystycz-
nego i licznych imprez towarzyszacych.

Ale od poczatku - jak to dziata? Marka
i nazwa festiwalu jest wtasnoscig Towarzy-
stwa Przyjaciét Dolnej Wisty. To gtéwnie
cztonkowie Towarzystwa zajmuja sie orga-
nizacja imprezy. Decyzje o kolejnej edycji
zapadaja gdzie$ w okolicach kwietnia-maja.
Potem szybko - wysytka zaproszen i ogto-
szenie terminu, a takze przyjmowanie zgto-
szen. Najwiecej czasu zabiera weryfikacja
wystawcow. Wtasnie tym rézni sie festiwal
od licznych kiermaszéw, czy targow.

Organizatorzy planuja, kto bedzie sie
wystawiat i co pokaze. Jest to tez pewna
trudnosé, bo nie zawsze oczekiwania wy-
stawcéw s3 zbiezne z oczekiwaniami or-
ganizatorow.

Gtéwna atrakcja dla wystawcow jest
konkurs o nazwie Smak Roku. Czesto
mozna ogladaé wystawcoéw w innych miej-
scach Polski, na stoiskach ktérych, dumnie
prezentowaty sie tytuty nadane przezjury
Festiwalu Smaku w Grucznie. Skutecznie
chwali je Z6tty Przewodnik Gault & Millau
Polska, ktory rekomenduje Festiwal Sma-
ku w Grucznie jako godne miejsce zaku-
powe i jako jedno z pieciu miejsc w Polsce,
gdzie po prostu warto pojechac.

O przyznaniu nagréd decyduje jury
podzielone na zespoty - jury Profesjonal-
ne (pod kierownictwem prof. Jarostawa

Dumanowskiego), Jury VIP (w roku 2016 ] .
. J Gala Festiwalu Smaku Gruczno 2016: Szynka z koscig przygotowana na konkurs
kierowane przez autora artykutu), zespét Mirostawa Wilk, Paristwo Adamczykowie, »Smak Roku” przez firmg Celtyckie
jury na Nalewke Roku (gtéwno dowodza- Ryszard Zarudzki - podsekretarz stanu Smaki. Niestety bez trofeum, cho¢ za
w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju wyglad széstka z plusem.

cy - Zbigniew Sierszuta), zesp6t jury Miod Wsi, Jan Krzysztof Ardanowski - poset na

Roku (Stawomir Wnuk), jury Destylat Sejm RP
Roku (Dariusz Kufel), zespdt jury Kawa Smaki Bulgarii
i Herbata (Zbigniew Sierszuta), jury oce-

Smaki stepow dalekiej Azji
niajace Przetwory z Dziczyzny oraz Runa

Lesnego (Jozef Sadkiewicz).

7 www.lot.kociewie.eu
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W tym roku przyznano nastepujqce nagrody i wyroznienia:

e GRAND PRIX za Ser Gouda Farmerski dla firmy Sery Adamczyk

Smak roku

o w kategorii ,Przetwory miesne i wedliny” za Poledwiczki Swojskie dla Gminnej
Spotdzielni ,Samopomoc Chtopska” w Pruszczu

o w kategorii ,Przetwory z mleka” za Ser Szwajcar Farmerski dla Sery Adamczyk

o w kategorii ,Przetwory warzywne i owocowe” za Pigwowiec Japonski dla
Gospodarstwa Rolnego Rodziny Poslednikéw

o w kategorii ,Wyroby piekarskie i cukiernicze” za ciastka owsiane z miodem
z pradoliny Noteci dla firmy Miéd-Malina Honoraty Jankowskiej

o w kategorii ,Przetwory z ryb” za kiszone $ledzie dla firmy Celtyckie Smaki

o w kategorii ,Potrawy Regionalne” za ruchanki z fjutem dla KGW Jezewo

o w kategorii ,Inne produkty spozywcze” za olej konopny dla Firmy Semco Festiwal Smaku w Grucznie to jedna
o w kategorii ,Przetwory miesne i wedliny z dziczyzny” za pasztet z dzika w stoiku z najwigkszych imprez plenerowych na
dla firmy ZSPTBiDz ,Mysliwiec” Kociewiu, a biorgc pod uwage mode
o w kategorii ,Runo lesne” za kurki w zalewie z Boréw Tucholskich dla Krystyny Piotrowskiej na $wiadome zZywienie, wydarzenie
e wyrdznienie za pierogi z jagnieciny dla firmy Tradycyjne Jadto - Mirostawy Wilk z ogromnym potencjatem. Do tego to
o tytut,Nadzieja Roku” Festiwalu Smaku 2016 za kawe piernikowa dla Romana swoisty samorodek, bo z niewielkiego
Skoniecznego lokalnego jarmarku niedzielnego wyrdst
w potezny festiwal. To wlasnie na
Nagrody roku Jury Gruczno zwrécone byly oczy catej kuli-
o GRAND PRIX Jury VIP Festiwalu Smaku 2016 za schab dojrzewajacy w ziotach dla narnej Polski, to tu zjezdzaly najzna-
firmy Ranczo Storicz Jana Filipskiego mienitsze postaci polskiej i europejskiej
o wyrdznienie Jury VIP Festiwalu Smaku 2016 za olej z kozieradka i olej z nasion sceny kulinarnej, to tutaj kreowalo si¢
rokitnika dla firmy Cameleon Mateusza Polachowskiego kulinarne mody i to wlasnie Gruczno
bylo wzorcem dla tworcéw innych
Miéd roku festiwali smaku, ktérych w ostatniej
e tytut ,Midd roku 2016” za miéd lipowy dla Tomasza Paul dekadzie pojawilo si¢ w Polsce sporo.
* wyrdznienie za miéd spadziowy dla Jana Ozoga Zdaje si¢ jednak, ze gruczeriski festiwal
e wyrdznienie za miod gryczany dla Tomasza Paul znalazt sig dzis na rozdrozu i potrzebuje
wsparcia. W ostatnich latach zaczyna
Nalewki roku traci¢ na sile i znaczeniu, a konku-
e GRAND PRIX za nalewke z atyczy dla Czestawa Maszczyka rencyjne imprezy, ktére wltasnie na
e wyroéznienie za nalewke z imbirem dla Mariusza Fika Grucznie sig wzorowaly, dynamicznie
rozwijajg swojg oferte, kociewski
Desytylat roku pierwowzdr pozostawiajgc w tyle. Choc
e tytut ,Destylat Roku 2016” za destylat ,,Czarny bez” z £acka dla Ttoczni Maurer impreza wcigz cieszy sig sporym zain-
teresowaniem i corocznie gromadzi ty-
Nagrody honorowe roku sigce odwiedzajgcych, to stycha¢ wsréd
e dla organizatora za promocje Smakdéw Regionu - kulinarnych wyrobdw z gesi nich glosy tesknoty za przykurzong
z chowu przyzagrodowego dla Fundacji Hodowcéw Polskiej Biatej Gesi Wréble 37, Swietnoscig dawnego Festiwalu Smaku.
gmina Kruszwica, Powiat Inowroctawski Niewgtpliwie to ostatni dzwonek, aby
e dla organizatora za budowanie marki miejsca Doliny Dolnej Wisty na przyktadzie lokalne wladze rozlokowane w réz-
Niziny Walichnowskiej dla Paristwa Krystyny i Mariusza Sledziéw nych czgsciach Kociewia zauwazyly,
ze gruczeriski Festiwal Smaku to nie
Naijlepsza potrawa regionalna jakis gminny czy powiatowy jarmark
o tytut Festiwalu Smaku 2016 za Kociewskie ruchanki z fjutem dla KGW w Jezewie odpustowy, a wielka impreza, ktéra

stanowi naturalng, cho¢ nieobrobiong,
Zadna opowies¢ nie jest w stanie oddac ani smaku, ani zapachu specjatéw, z ktérymi szanse na promocje catego Kociewia.
przyjechali do Gruczna wystawcy. Moze troche pomoga w tym fotografie, najlepiej jednak
bedzie, jesli kazdy czytelnik bedzie mégt powiedziec tez tam bytem, miédd i wino pitem...
Artur Michna, krytyk kulinarny,

~ Dozobaczenia prazy biesiadnych stofach | pod straganami Festiwalu Smaku 2017 podrénik, smakosz i publicysta
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Zycie ze smakiem posréd natury

Na Festiwalu Smaku usystematyzowa-
ne, utozone, ale zatrzesienie smakow.
Czy pamieta Pan swoj pierwszy, nie-
zapomniany smak dziecinstwa? Smak
najprostszy? Owocéw nadwislanskich,
amoze wyjatkowej potrawy zdomu
rodzinnego?

Z pierwszym zapamietanym smakiem
moze by¢ problem, bo to za chwile bedzie
pot wieku... Ale z niezapomnianym zdecy-
dowanie tatwiej i tak w rodzinnym domu
to: zupa fasolowa, ryz z cynamonem,
zacierki. Natomiast u dziadkéw (Sulnéw-
ko Wybudowanie) to: gruszki obierane ze
skorki przez dziadka, podpiwek w okresie
Zniw oraz ,owoc zakazany” czyli obgryza-
nie skérki od chleba/éw wyjetego z pieca
chlebowego.

W parowach ostnicowych Gruczna,
wokoét zabytkowego mtyna podczas
Festiwalu kréluja alejki: pieczywa, se-
row, wedlin, win... Wzrok kusza owoce,
warzywa, ale i zdrowe stodycze... Jesli
by Pan miat wybiera¢? Owoce czy wa-
rzywa? Nabiat czy mieso? Pieczywo czy
stodycze? Z czego sktadataby sie dieta
dyrektora Festiwalu Smaku?

Dieta sktadataby sie prawie ze wszystkie-
go, cho¢ najtatwiej zrezygnowac mogt-
bym ze stodyczy stodkosci - nie dotyczy
paczkdéw Pani tukasik z Chrystkowa!

Wymarzona ,kuchnia partnerska” na
imprezie? Bliska nam stowianska? Sréd-
ziemnomorska Europa, a moze daleka
egzotyka? Czyja tradycje kulinarna
bardzo chetnie ugoscit Festiwal Smaku?
Troche, moze nawet wiecej niz troche,
zalezatoby to od pory roku, miejsca,

a przede wszystkim od wspéttowarzyszy.
Cho¢ pewien sentyment czuje do niedo-
cenionej kuchni kaukaskiej...

Czy przewidywat Pan taki sukces
imprezy? Zaktadat Pan? Wierzy{? Czy
zaskoczyto to Pana?

Nie przewidywatem. Nie zaktadatem. Nie
tyle wierzytem, co miatem cichg nadzie-

Jarostaw Pajgkowski, dyrektor Zespotu Parkéw Krajobrazowych Chetmiriskiego
i Nadwislatiskiego, organizator Festiwalu Smaku, Aborygen znad Wisly

je, ze choc troche sie uda. Oczywiscie
przerosto najsSmielsze oczekiwania. Jako
postscriptum dodam, iz na poczatku
wierzytem w hasto ,,co nas nie zabije,

to nas wzmocni”. Po 10 latach widze, ze
co prawda nie zabito nas, ale i niestety
zbytnio nie wzmocnito...

Pana stosunek do programéw kulinar-
nych, mody na jedzenie?

Czuje pewng niezrecznos¢ w ocenianiu
kulinarnych celebrytéw, gdyz znaczna
cze$¢ znam osobiscie i na szczescie wiek-
szo$¢ z nich na co dzien jest ,normalna”
choc zdarzaja sie wyjatki. Kuchnia jest

nie tyle sacrum, co istotnym elementem
naszego, mojego zycia i raczej powinna
sprawiac rados¢ niz codzienng mordege
przy garach.

Ma Pan jakies szczegodlne plany na
Festiwal Smaku za rok, dwa lub trzy?
Moze Pan nam zdradzi¢ , kuchenne
przygotowania” do kolejnych edycji
Festiwalu Smaku? Czyms nas zaskoczy?
Zacznie zmierza¢ w jakas nieco inng
strone?

Sama wiara w opatrznos$¢ nie wystarczy,
a szczesciu trzeba chod troszeczke po-
moc poprzez roztropnosé w planowaniu.

www.lot.kociewie.eu
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Pomijajac powyzsze wywody sprébu-
jemy podczas kolejnej edycji Festi-
walu Smaku zaja¢ sie niedocenionym
i zapomnianym polskim ziemniakiem,
bo przecietny poziom wiedzy konsu-
menckiej jest Zzenujaco niski.

Aborygeni znad Wisty - tak nazywa
sie nieformalna grupa pasjonatéw,
ktora Pan wspéttworzy. Oficjalny
adres mailowy Towarzystwa tez tak
wyglada. Skad taki pomyst i jak mani-
festuje sie Pana i Panstwa nadwislan-
ska aborygenskos¢?

Nie jest to préba szukania na site
oryginalnosci, ile raczej ukton, a moze
nawet prawdziwe zauroczenie ,Matymi
ojczyznami”.

Adres aborygensko-wislany a i pry-
watny adres mailowy ma Pan
nietuzinkowy. Od zawsze darzyt Pan
sentymentem kraine, w ktorej sie
wychowywat, czy do swiadomosci
wyjatkowosci tego miejsca dojrzewat
Pan z czasem?

Przygoda aborygensko-wislana
zaczeta sie tak naprawde z podjeciem
pracy zawodowej w parku krajobra-
zowym potozonym nad Dolng Wista.

A w pierwszej potowie lat 90. XX wieku
byta to troche ,Ziemia niczyja”.

A gdyby magt Pan troszczyc sie

i zarzadzac innym skrawkiem naszej
planety niz Dolina Dolnej Wisty?

To bytby park krajobrazowy wokoét
australijskiej Uluru, swietej skaty
aborygenow? Czy moze zupetnie
gdzie indziej?

Mam nadzieje, ze nie jestem jeszcze
na tyle skostniaty i potrafitbym sie
odnalez¢ w kilku lub kilkunastu innych
miejscach na ziemi. A tych urokliwych
porozrzucanych na szczescie po catym
Swiecie jest sporo, poczawszy od Islan-
dii, a skonczywszy na Nowej Zelandii -
i chodzi mi tutaj szczegélnie o wyspe
potudniowa.
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WPV AT PETE turystyka petna wrazen

Kociewska kuchnia okiem krytyka

TEKST:
ARTUR MICHNA

ZDJECIA:

ARCHIWUM LOT
KOCIEWIE

Kuchnia kociewska byta do niedawna pojeciem niesformalizowanym. Owszem,
mieszkancy ziem miedzy Borami Tucholskimi a Wistg jadali potrawy, ktére dzis mozemy
uznac za regionalne, ale dla nich lokalna kuchnia byta czescig dnia codziennego. Swojg
kulinarna tradycje pielegnowali w szerszym kontekscie kultywowania tradycji swoich
przodkow. Dopiero dzis staramy sie te kuchnie zdefiniowac i siegamy do starych
przepisow. W wiekszosci natrafiamy na prawie zapomniane wspomnienia prostych dan

chtopskich, z ktérych niektore jada sie do dzis.

Kuchnia kociewska stanowi
integralng czesc sktadowa
wieloodcieniowego zjawi-
ska, ktére nazwac mozna
ogolnie kuchnig pomorska.

Kociewie nie nalezato do regionéw zasobnych. Pod-
stawa kuchni byty sktadniki, ktére kazda gospodyni
miata pod reka lub w przydomowym ogrodku. Stad
kociewska kuchnia bedzie sie gtéwnie opierac o ziem-
niaki, brukiew, kapuste, cebule i mleko od kozy z wta-
snego chowu. Przygotowywano tez potrawy z ryb zy-
jacych w kociewskich jeziorach i rzekach.
W czesci borowiackiej wykorzystywano
grzyby i owoce le$ne. W potudniowej cze-
$ci Kociewia, gdzie lezy fragment polskie-
go zagtebia sliwkowego, Dolina Dolnej Wi-
sty, do dzi$ wyrabia sie znakomite powidta.
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Najczesciej na kociewskich stotach goscity zupy.
Do najpopularniejszych nalezata parzybroda, czyli
kapusniak z biatej kapusty, brukiew na gesinie oraz
ubogo okraszony warzywny wywar - gapsi rosot,
znany takze jako poryraj. Znana tez byt oparzonka,
inaczej zwana zagraj, z rozgotowanych ziemniakéw
i koziego mleka. Jedzono tez $ledzie, w tym mary-
nowane w cebuli i kozim mleku, a w rodzinach bied-
niejszych - $lepego, czyli posiekang w piérka cebule,
lekko podgotowana w zalewie octowe]j z dodatkiem
ziela angielskiego, ktéra potem podawano do pdélkéw
(ziemniakow w mundurkach).

www.lot.kociewie.eu



WPV AT PETE turystyka petna wrazen

Ziemniaki, jako produkt tani i tatwy w uprawie,
stanowity jeden z trzonéw kociewskiej kuchni. Goto-
wano ziemniaczane kluski (golce) ze skwarkami i ki-
szong kapustg, smazono refkacze (mate ziemniaczane
kluseczki odsmazane na stoninie), pieczono ziemnia-
czang babke ze stoning (szandar). Na stoty trafiaty tez
dania, ktére z niemiecka nazywa sie ajntopfami, czyli
geste dania jednogarnkowe na bazie warzyw, w tym
kapusty i ziemniakdw, i réznych skrawkéw miesa.

Mieso jadano na Kociewiu od $wieta. Zazwyczaj
na stoty trafiat drob, ktéry, podobnie jak kozy, mozna
byto w prosty sposéb hodowaé przy domu. Jesienig
gospodynie przygotowywaty okrase z gesi, czyli sie-
kane gesie mieso wraz z koscia i skorka, ktére przy-
prawiano solg, pieprzem i czabrem i przechowywano
w kamiennych garnkach od jesieni do wiosny, aby
mac nig okraszac zupy i sosy. Do dzis$ przy specjalnych

okazjach, zwtaszcza weselach i ,przyjecinach”, podaje
sie kurczaka w potrawce, czyli kawatki kury z rosotu
z ryzem i biatym sosem z rodzynkami. Uroczysty de-
ser nie moze sie odby¢ bez szpajzy, czyli cytrynowe;j
leguminy.

Przez setki lat kuchnia, ktérg dzi$ nazywamy ko-
ciewska, ksztattowata sie w cieniu burzliwej hi-
storii Pomorza, rozbioréw, wojen i migracji ludnosci.
Najsilniejszy wptyw na obecny jej wizerunek miaty
Prusy, a pézniej Niemcy. Przez lata osiedlali sie oni
na Pomorzu, a lokalna ludnos$¢ przejmowata czes¢
niemieckich zwyczajéw kulinarnych. Stad za trady-
cyjne uwaza sie tez na Kociewiu dania z wieprzowiny,
jak chocby panierowane kotlety zwane karbonada,
klopsy, czesto podawane w formie zupy klopsowej,
czy wieprzowy smalec. Takze i w nazewnictwie oraz
charakterze niektérych potraw kociewskich odnaj-
dziemy elementy, ktére wywodzj sie z tradycji kuch-
ni niemieckiej. Przyktadem moze by¢ ajntopf (danie
jednogarnkowe), kuch (ciasto), czy tez szmurowa-
ne miesa (opieczone i duszone lub pieczone potem
w brytfance w matej ilosci wtasnego sosu).

Trzeba tez pamietaé, ze mimo, iz staramy sie dzis$
wyraznie wyznaczy¢ granice kuchni kociewskiej,
w wielu aspektach miesza sie ona z kuchnig kaszub-
ska, a potrawy jedzone na Kociewiu czesto jadato sie
takze i na Kaszubach - czasem pod inng nazwa. Przy-
ktadem moga by¢ choc¢by ruchanki (smazone placusz-
ki drozdzowe), zupa z brukwi czy okrasa.

Kuchnia kociewska stanowi bowiem integralng
cze$¢ sktadowa wieloodcieniowego zjawiska, ktére
nazwac mozna ogodlnie kuchnig pomorska.

Z kociewskiego stownika potraw:

parzybroda —kapusniak z biatej kapusty
gapsi rosot (zwany réwniez poryraj) —ubogo
okraszony warzywny wywar

oparzonka (inaczej zwana zagraj) -
rozgotowane ziemniaki z kozim mlekiem

golce- kluski ze skwarkami i kiszong kapustg

refkacz— mate ziemniaczane kluseczki
odsmazane na stoninie

karbonada - panierowane kotlety

ajntopf — danie jednogarnkowe na bazie
warzyw

szpajza - cytrynowa legumina
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aktywnie wzdtuz i wszerz Regionu

Frank-Raj, czyli w swiecie natury
sielskie] I dworskigj

TEKST:
JAROSEAW WOJCIECHOWSKI

ZDJECIA:
ARcHIWUM LOT KOCIEWIE

W jednym miejscu dwanascie ogrodow od sredniowiecznych po wspdtczesne.
Nastroje klasztorne, neorenesansowe i barokowe wrazenia z Wilanowa, rokokowy
artyzm Branickich z Biategostoku, modernizm Parku tazienkowskiego... Dalsze chwile
przyjemnosci w ogrodzie rustykalnym ijaponskim... Ajeszcze palmiarnia... A obok

labirynt... Frank-Raj to jedyna w Polsce rekonstrukcja o takim charakterze.

Labirynt, misternie zaprojektowana pa-
jeczyna ogroddw, lecz sam Frank-Raj jest
tak tatwo dostepny komunikacyjnie, by
napawac sie jego urokami. Wystarczy z au-
tostrady Al zjecha¢ na weZle Swarozyn
i gwarna droga krajowa 22 dojecha¢ do
miejscowosci Frank wiasnie. | juz. | cisza na-
sycona aromatami o petnej palecie barw...

W 2004 roku Panstwo Wanda i Hubert
Kopciowscy zaczeli realizowaé¢ marzenie
swojego zycia. Od tamtej chwili, na za-
stuzonych emeryturach, mogli poswiecié¢
tyle czasu, ile realizacja wizji zaistnienia
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Frank-Raju na turystycznej mapie Polski
wymagata. Pan Hubert to historyk sztuki,
pani Wanda to pedagog - swoim wspdl-
nym dzietem pieknie edukuja...
Skrupulatna praca koncepcyjna zto-
zona byta z kilku podstawowych elemen-
téw: osobistych wizytach w oryginalnych
historycznych ogrodach polskich, a na-
stepnie przygotowaniu ich wersji w po-
mniejszonej skali. Juz w 2005 roku oczy
gosci mogto cieszy¢ az osiem ogrodow:
sredniowieczny, neorenesansowy, baro-
kowy, rokokowy, labirynt i stylowe ogro-

dy wspotczesne: wiejski, japonski i ogréd
z oczkiem wodnym. Kolejne prace po-
stepowaty szybko i rok pézniej Panistwo
Kopciowscy zrealizowali cel, jakim byty
ogrody: barokowo-angielski, krajobrazo-
wo-historyczny i modernistyczny.

Powstatych dwanascie botaniczno-ar-
chitektonicznych klejnotéw tworzy jed-
na przemyslana catos¢. Niczym jubilerzy,
wtasciciele stworzyli kolie, ktérej mozna
sie przygladac¢ na dwa sposoby.

Pierwszy z nich - kazdy z fragmentéw
Frank-Raju mozemy doceni¢ spacerujac

www.lot.kociewie.eu



po epokach: od tych dawnych, po najnow-
sze. Kazda byta inna, w kazdej tworzono
inng muzyke, inna byta moda gardero-
biana. R6zne byty tez pomysty na piekno
i filozofie zycia, ktérej idee miaty sie ma-
terializowa¢ w swiecie kreowanym przez
owczesnych.

Sredniowiecznemu $wiatu kierunek
wskazywali bernardyni, cystersi, a nawet
zakony zebracze - zatem ogréd srednio-
wieczny to niewyszukana prostota, ale
w granicach pokory zarazem kontempla-
cyjne piekno. Ono musiato by¢ zwigzane
z utylitarng pochwatg pracy i uprawy roli
- zatem sad, warzywnik, zielnik...

Jak pamietamy z lekcji literatury, kazda
kolejna epoka byta swoistym, mniejszym
lub gwattowniejszym zaprzeczeniem po-
przedniej. Po okresie ascezy przychodzit
czas rozpasania, po wieku skromnosci,
stulecie blichtru. Ludzkie préby odnale-
zienia ztotego Srodka w zyciu byty niczym
sinusoida.

Sciezka po $ciezce, zakret po zakre-
cie, furtka po bramie... Frank-Raj krok po
kroku funduje nam lekcje piekna na prze-
strzeni setek lat.

| ogromnej przestrzeni areatu. Frank-
-Raj to obszar imponujacy hektarami uro-
dy - urody, o ktdra trzeba w pocie czota
rodziny Kopciowskich i wielu ich pracow-
nikéw zadbad.

Zakres inwestycji i zapatu serc wto-
zonych w powotanie do zycia Polskich
Ogroddéw Ozdobnych mozna uswiadomic
sobie dopiero z wysokosci. To drugi spo-
soéb, by tym razem ,kolie” Frank-Raju ob-
ja¢ wzrokiem.

Zwienczeniem poszukiwania drogi
w zywoptotowym labiryncie jest mozli-
wos¢ podziwiania terenu ze specjalnej
wiezy-platformy widokowej. Tutejszy la-
birynt, symbol gmatwaniny ludzkiego zy-
wota i poszukiwana w nim sensu, pozwala
obserwatorom niemal z lotu ptaka, zoba-
czy¢ droge, jaka przebyta polska sztuka
ogrodnicza przez setki lat...

Po przyspieszonej, ale wcale nie spiesz-
nej lekcji narodowych méd ogrodniczych

aktywnie wzdtuz i wszerz Regionu

we Frank-Raju mozna posmakowac tez
catkiem sporo egzotyki - do tej wyciszo-
nej dalekowschodniej, po rozbuchana wo-
niami i oblepiong wilgotnoscia.

Ogradd japonski wita nas charaktery-
styczng dla kultury Kraju Kwitnacej Wi-
$ni brama - brama o kolorze wisniowych
owocow... A potem otwiera sie przed nami
odwzorowanie surowych realiéw japon-
skiej przyrody: kartowata roslinnos¢, na-
gie, smagane wiatrem nadmorskie skaty...

Jesli surowosc obyczaju samurajskiego
nas dostatecznie ostudzi, to w kilka chwil
mozemy sie poczué niczym pierwotne
plemiona rozbrykane po réwnikowych
dzunglach Amazonii, Konga czy Indochin.
W petnej tropikalnego ciepta palmiarni,

pochyleni pod wielkimi lis¢émi bananow-
cOw mozemy sie przyjrze¢ mini planta-
cjom bawetny, fig, granatéw, kawy, herba-
ty, pieprzu, ananasow i rodzynek.

Frank-Raj. Przede wszystkim Polskie
Ogrody Ozdobne. Ale i poszukiwanie sar-
mackiej Arkadii z osiadtym Zzyciem dwor-
ski, a takze kuszaca korzenna won daleko-
morskich wypraw...

Frank-Raj

ul. Kociewska 11, 83-260 Frank
tel. 518 788 891
szkolka@frank-raj.pl
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Pamietajcie o ogrodach...

Wanda i Hubert Kopciowscy, tworcy Frank-Raju

Gdy jestesmy dzie¢mi kazdy przejaw
$wiata przyrody budzi nasza rados$¢

i zdumiona fascynacje. Wakacje na
wsi, wizyty w ZOO, filmy przyrodnicze.
Gdy dorastamy najczesciej to przemija
i sporadycznie powracamy do swiata
natury. Mieli Paniistwo w swoim Zyciu
przerwe i pochtonat Panistwa swiat bez
przyrody, czy Panstwa pasja od zawsze
i niezmiennie w Was jest?

Hubert Kopciowski: Autentyczne zainte-
resowanie przyroda, a $cislej ogrodami,
zrodzito sie wraz z przenoszeniem ich
wzoréw z krajéw zachodu i tadniejszych
przyktadow z natury widzianych naszymi
oczami. Wraz z matzonka podziwialismy
bogactwo materiatu szkétkarskiego i to
zachecato nas do tworzenia ciekawych
aranzacji ogrodowych. Z chwilg przejscia
na emeryture marzenia te mogty byc
realizowane.

Wanda Kopciowska: Z wyksztatcenia
jestem pedagogiem, a méj maz history-
kiem sztuki. W trudnych czasach, gdy

na sklepowych pétkach niewiele byto,
urozmaicali$my nasza diete i zycie jadal-
nymi roslinami wtasnej hodowli. W taki
sposob rodzinnie dbalismy o najblizszych.
Teraz Frank-Raj mysli juz o kolejnych

pokoleniach, by tej przerwy w kontakcie
ze Swiatem natury nie doswiadczaty.
Bardzo czesto goscimy grupy uczniéw

i studentow z kierunkdéw architektury
krajobrazu. Cieszy nas to niezmiernie, iz
powraca moda na to piekno, wszak sztuka
ogrodnicza, to najstarsza ze sztuk. Boski
Raj byt jej pierwszym i najdoskonalszym
przejawem...

Odnosi sie wrazenie, Ze zoologia bar-
dziej przykuwa uwage i dzieci i doro-
stych. Lekcje przyrody o zwierzetach
budza wieksza ciekawos¢ niz tkwiace
w podtozu nieruchomo rosliny. Czy
Hubert Kopciowski wie, jak to sie stato,
Ze jest mitosnikiem flory, a nie ,poskra-
miaczem lwow”?

HK: Nigdy w zyciu nie szukatem sensacji,
araczej preferowatem spokdj i piekno, te
sktonnosci charakteru zapewne w petni
znalazty miejsce w kontakcie z przyroda.
S3to moje autentyczne zainteresowania,
tym bardziej, ze nie posiadam wiedzy
fachowej z tego zakresu i trzeba byto jg od-
powiednio zdobywad. Literatura fachowa,
podglad szkétkarstwa ozdobnego wzbo-
gacity moja szczatkowa wiedze i systema-
tycznie rozwijalismy szkétke, a nastepnie
ogrody. Dzis$ jestesmy dumni, Zze udato nam
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sie zrealizowac piekne kompozycje ogro-
dowe, czego przyktadem sa liczne stowa
uznania w Internecie i zwiedzajacych.

Mowi, sie Ze rosliny nie czuja, ale to

nie prawda, bo chyba istnieja nawet
naukowe dowody, iz ,,dobre stowo”
podczas delikatnej pielegnacji, ten mity
impuls cztowieka do rosliny, wywotuje
jej mierzalna reakcje, prawda?

WK: Potwierdzam. Mam takie doswiad-
czenia z opieki nad roslinami domowymi.
Niestety nie mamy mozliwosci i czasu,

by bezposrednio zwracac sie do kazdej

z roslin, kazdej z sadzonek w naszym
Frank-Raju i prowadzonej przez nasza
rodzine Szkétce Roslin. One za ,rozméw-
cow” maja tylko siebie.

HK: Rosliny nie tylko wspdtpracuja

w przyrodzie, ale oddziatywaja na nig

i na cztowieka. Uspakajajg nas tworzac
klimat zdrowotny, a nawet lecza, czego
przyktadem sa ziota. Pewnym zaczat-
kiem inteligencji roslin jest ich reakcja
na zagrozenia. Zyrafa zjada liscie akacji,
a drzewo wysyta nieprzyjemne soki,
zniechecajace do ich spozywania. Zaata-
kowane drzewo wysyta sygnaty o za-
grozeniu. Zyrafa biegnie do nastepnego
drzewa, ale to juz powiadomione szybko
takze wysyta gorzkie soki i w ten sposéb
broni sie.

Nie bedziemy Panstwa meczyc¢ pytania-
mi, ktéra rosline Panstwo lubia najbar-
dziej, ale dokads Panstwa duszom blizej
by¢ musi.. Dziki ogréd w stylu angielskim,
czy jednak systematyka ogrodu francu-
skiego? Wieksza wiadza cztowieka nad
ogrodem, czy sity witalne przyrody?
HK: Niestety ogrody angielskie nie
znajduja u nas szerszego zastosowania,
z uwagi na matg odpornos¢ mrozowa.

U nas jest specyficzny ogréd, tzw. Sre-
dniowieczny, ktéry kompozycjg nawia-

www.lot.kociewie.eu
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zuje do stylu angielskiego. Peten uroku

i swobody dla mnie jest sposréd dwuna-
stu ogrodéw jednym z ciekawszych. Tu
musze podkresli¢, ze celowo podjgtem re-
alizacje ,Polskich Ogrodéw Ozdobnych”,
gdyz mogtem wykorzystac roslinnos¢,
ktoéra juz zaaklimatyzowata sie w naszych
warunkach.

Ogrody, ich opisy, emocje unoszace bo-
hateréw i chwile zadumania przewijaja
sie w historii literatury. Poswiecajac
tyle pracy i wysitku swojemu dzietu,
maja Panistwo czas na refleksje, lekture
posréd swoich ogrodéw w Frank-Raju,
ktéry sami Panstwo stworzyli?

HK: Jestem mitosnikiem literatury i chet-
nie czytam, ale po pracy, w domu. Ogrody
nie pozwalaja na ,prézniactwo”. Wykorzy-
stuje w nich elementy wiedzy historycz-
nej z zakresu bytowania i codziennego
zycia ludnosci danego okresu. Natomiast
inspiruja mnie w réznych momentach,
czesto bywa to podczas niedzielnej mszy
Swietej, gdzie specyficzna atmosfera
pobudza moja wyobraznie.

WK: Bywa, Ze w poniedziatkowe poranki
pracownicy zartuja: | co szef wymyslit
tym razem?” | w ten sposéb maz podczas
niedzielnych nabozenstw realizuje mak-
syme ,ora et labora - modl sie i pracuj”.
Benedyktyniska sentencja jest tu jak naj-
bardziej na miejscu, bo innymi stowy trud
ogrodniczy, to swoista ,mréwcza praca”.
A przy tej okazji warto wspomniec iz

nazewnictwo botaniczne czesto ma swoje
korzenie biblijne - warto zatem zwracac
uwage na ,imiona” kwiatéw i roslin, ktére
nas otaczaja.

A co czytaja na tawce przed tymi, czy
innym ze swoich ogrodéw Paristwo
Kopciowscy? Ciagle gtéwnie zdobywaja
wiedze, szukaja inspiracji, doksztatcaja
sie historycznie i artystycznie, by Frank-
-Raj rozkwitat, czy jednak ksiagzkami
przenoszj sie Panistwo w swiat fabuty?
WK: Dwanascie ogrodéw ozdobnych,
szkoétka roslin, czterysta odmian, sto
tysiecy doniczek bylin rocznie. Tak wielki
i réznorodny ekosystem, ktéry stworzy-
liSmy wymaga ciggtej, niemal codziennej
nauki. Z rzadka, cho¢ z ogromna przyjem-
noscia lektury historyczne i obyczajowe.

Gdy mamy pod opieka pupili zwierze-
cych, to bierzemy za nich petnoetatowa
odpowiedzialnos¢. Wyjazdy na urlop

z psem, kotem. A czy oranzerie Frank-
-Raju mozna zostawic samopas na choc¢-
by dwa tygodnie? Powotany do zycia
bujny swiat roslin to troska 24 godziny
na dobe? A moze, gdy podopieczni
nieco podrosna, to mozna ich ,zostawic
samych w domu” na nieco dtuzej?

HK: Nie mozna sie tak nagle oderwac od
sensu zycia, jakim sa ogrody. Pracowali-
$my nad nimi przez niespetna cate zycie.
Teraz z uwagi na obnizenie sit witalnych
rodza sie wspomnienia ,historyczne”

i refleksje.

Catym zyciem s3a Paristwo personifika-
cja pouczenia Jonasza Kofty zawartym
w stowach ,Pamietajcie o ogrodach...”.
Zdarza sie Panstwu o nich zapomniec¢?
Jest cos jeszcze, co$ zupetnie innego,

co nazwaliby Panstwo swoim drugim,
matym hobby?

WK: Jednym z przemyslen, opartym na wie-
loletnim doswiadczeniu, jest Swiadomos¢,
iz trzeba czuwad. Deszcze, ktére moga spo-
wodowac plesn, porywiste wiatry narusza-
jace delikatna strukture formacji roslinnych.
Ciagte zagrozenia, ktérym zaradzi¢ mozna
jedynie ciggtym byciem w gotowosci.

I jeszcze na koniec a propos pamieci.
Prowadza Panstwo sklepik, w ktérym
mozna naby¢ wyjatkowe pamiatki z wi-
zyty w Frank-Raju. Oprécz wspomnien

i dziesigtek fotografii, co najchetniej za-
bieraja ze soba odwiedzajacy? Sadzonki
roslin egzotycznych? A moze jadalnych,
by do wrazen wzrokowych po czasie
dotaczyc przezycia smakowe?

WK: Wszyscy jesteSmy podobni, my
ludzie. Staramy sie, by dobre, mite chwile
na zawsze zostaty w naszej pamieci.

Nasi goscie i klienci najczesciej kupuja
rosliny wieloletnie. | nie chodzi tu tylko

o oszczednosd. Pragna, by rosliny, ktére
skrupulatnie wybrali, towarzyszyty im jak
najdtuzej... By jak najdtuzej mogli przeby-
wac w domowych namiastkach raju, ktére
sobie sami tworza...
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,O jesciu na Kociew

))

U

TEKST I ZDJECIA:
ARcCHIwWUM LOT KOCIEWIE

To byto najsmaczniejsze wydarzenie roku
Kociewskiego 2010. Ten pazdziernikowy
dzien w Subkowach rozpoczeto barw-
nym korowodem z orkiestrg detg na cze-
le, a zakoniczono degustacja regionalnych
pysznosci. W klimat tradycji kociewskiej
kuchni wprowadzita scenka obyczajowa
LJesien w kuchni na Kociewiu” w wyko-
naniu Kota Gospodyn Wiegjskich z Mito-
badza, ktora napisata prof. Maria Paja-
kowska-Kensik. Nastepnie odbyt sie cykl
referatow na temat tradycji kulinarnych
regionu, ktére wygtosili Sp. senator RP
Andrzej Grzyb, prof. Maria Pajgkowska-

-Kensik oraz Kamila Gillmeister. Referaty
ubarwity wystepy Zespotu Regionalnego
»Subkowiaki”.W trakcie sympozjum zosta-
ta zaprezentowana nowa ksigzka kuchar-
ska autorstwa Krystyny Gierszewskiej pt.
,Dawne smaki Kociewia”, a takze nowy
produkt promocyjny Powiatu Tczewskie-
go - fefernuski kociewskie zarejestrowa-
ne na ogolnopolskiej Liscie Produktéw
Tradycyjnych w 2006 roku.

| tak niezmiennie od siedmiu lat
w pierwsza sobote pazdziernika w miej-
scowosci Subkowy w powiecie tczewskim
na Pomorzu, w niebanalny sposéb promu-
je sie kociewska kuchnie organizujac Sym-
pozjum Kulinarne ,O jesciu na Kociewiu”.
To swoiste $wieto kuchni regionalnej ma
charakter imprezy kulturowej potaczonej
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z elementami naukowymi, konkursami
plastycznymi, kulinarnymi i fotograficzny-
mi, a takze warsztatami tematycznymi. Co
roku powstajg nowe publikacje, a na sce-
nie wystepuja znane i popularne gwiazdy
polskiej estrady. Podczas pazdziernikowej
imprezy koncertuja kociewskie zespoty
ludowe, a takze orkiestra deta.
Gtéwnaideg wydarzeniajest promocjai
popularyzacja kociewskich potraw, zacho-
wanie dawnych smakéw i zapachéw dan
wywodzacych sie z Kociewia oraz ksztat-
towanie wtasciwych postaw dzieci i mto-
dziezy w odniesieniu do dawnych tradycji
swojego regionu. Impreza skierowana jest
do szerokiej publicznosci, a co roku na sto-
tach kréluje inna grupa potraw. Podczas
uroczystosci wreczana jest statuetka ,Hit

www.lot.kociewie.eu
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Sympozjum Kulinarnego” za najciekawsza
i najsmaczniejsza potrawe kociewska.
Piewsza edycje zorganizowano w 2010
roku w ramach obchoddéw IV Kongresu Ko-
ciewskiego, lecz potem na state wpisata sie
do kalendarza imprez gminy Subkowy oraz
do kalendarza wydarzen powiatowych.
Twoércami tego wydarzenia jest dwo-
je mitosnikéw Kociewia, Krystyna Gier-
szewska - osoba znana i mocno zaanga-
zowania w rozwdj kulinarnych wartosci
regionu, zatozycielka i prezeska Kociew-
skiego Forum Kobiet oraz Piotr Konczew-
ski - popularyzator i krzewiciel turystyki
na Kociewiu, dyrektor biura Lokalnej Or-
ganizacji Turystycznej KOCIEWIE.
Pomyst zostat zyczliwie przyjety przez
Mirostawa Murzydto - woéjta Gminy Sub-
kowy i Justyne Dziel, odpowiedzialng za
promocje gminy Subkowy oraz Dorote
Nawadj, dyrektor Domu Kultury w Subko-
wach, a takze Magdalene Olszewska ze
Starostwa Powiatowego w Tczewie.
Organizatorem przedsiewziecia jest
Stowarzyszenie Kociewskie Forum Kobiet
przy wspétpracy z Samorzadem Woje-
woédztwa Pomorskiego, Powiatem Tczew-
skim, Gming Subkowy, Domem Kultury
w Subkowach i Lokalng Organizacja Tury-
styczng KOCIEWIE. Patronat honorowy
naimpreza objat Mirostaw Murzydto, Wéjt
Gminy Subkowy.

rok 2011

Krzewiono walory kociewskich zup.
Wsraéd spsiywanki, zaklepki i innych, kré-
lowa byta ,parzybroda”. Godny podkresle-
nia jest fakt, ze mtodziez mieszkajaca na
terenie Kociewia zna juz zasady gotowa-
nia tej smacznej, kociewskiej zupy. Mto-
dziez z Liceum Ekonomicznego w Tczewie
zajeta | miejsce w konkursie kulinarnym
,Kociewska zupa - parzybroda” i otrzyma-
ta statuetke ,Hit Sympozjum Kulinarnego”
ufundowana przez Wéjta Gminy Subkowy.
W ramach wydarzenia wydano kalendarz
kulinarny na 2012 rok oraz oklaskiwano
wystep estradowo-kabaretowy Artura
Barcisia i Cezarego Zaka. Referaty popu-
larno-naukowe poswiecone byty znacze-
niu ziét w kuchni i wartosciom odzywczym
potraw. Ogtoszono konkurs plastyczny
pt.: \Wykopki na Kociewiu”, ktéry skiero-
wany byt do najmtodszych Kociewiakow.

rok 2012

Podkreslano niezliczone zalety miodu
zaréwno zdrowotne jak i odzywcze oraz
przedstawiono bogactwo potraw z wy-
korzystaniem tego sktadnika. Miéd byt
tez watkiem referatéw popularno-nauko-
wych, a takze motywem czesci artystycz-
nej programuw wykonaniu dzieci z Brzusc
i Pszczétek. W ramach Sympozjum prze-
prowadzono konkurs plastyczny dla dzie-
ci ,Moja przygoda z miodem” i konkurs
kulinarny ,Miesa w miodzie”, a najsmacz-
niejsze danie przygotowane przez Danute
Mikotajczak z Kulic otrzymato statuetke
,Hit Sympozjum Kulinarnego”. Dopetnie-
niem kulinarnego swieta w Subkowach
byt wystep estradowy w wykonaniu Zbi-
gniewa Wodeckiego. Artysta wykonat
swoj wielki przebdj ,Pszczétka Maja”.
Mitos$nicy kuchni kociewskiej otrzymali
kalendarz kulinarny na 2013 rok. Nie za-
brakto muzyki i regionalnych tancéw. Na
zakonczenie stodkiego popotudnia mozna
byto posmakowac kociewskich potraw
z miodem.

rok 2013

W tym roku byta mowa o kaszach, faso-
li i grochu w kociewskiej kuchni. O tym
,Czy smaczne sa kluski z szablami, czyli
o fasoli, grochu i kaszy w kulturze regio-
nu” dowiedzieli sie uczestnicy Sympozjum
z referatu dr hab. Marii Pajgkowskiej-
-Kensik, prof. Uniwersytetu Kazimierza
Wielkiego w Bydgoszczy. Dlaczego war-
to jes¢ warzywa straczkowe i kasze? To
zagadnienie oméwita mgr inz. Joanna
Mrozek, dietetyk Naturhouse w Tczewie
w referacie pt.: ,Dla zdrowia i figury”. Ele-
mentem towarzyszacym kazdemu Sym-
pozjum s3 publikacje, tym razem byta to
ksiazka kucharska ,Pory roku na talerzu”
autorstwa K. Gierszewskiej. Konkurs pla-
styczny nosit tytut ,Szable na tyczce, czyli
moja przygoda z fasolg”, a kulinarny ,Zupa
kociewska - kasza”. Gwozdziem programu
byt koncert Andrzeja Rybinskiego. Przy-
bytych gosci i wszystkich uczestnikow
czestowano kotletami z fasoli, zupa z ka-
szq i gotagbkami z kaszy gryczanej.

rok 2014

W V edycji podjeto tematyke zwigzang ze
znaczeniem i wykorzystaniem ,Ryb z ko-
ciewskich rzek i jezior” w kuchni regional-
nej. Tematyce tej poswiecone sg wszystkie
punkty programu Sympozjum: referaty
popularno-naukowe, konkurs plastyczny
dla dzieci, wystawa fotograficzna, kon-
kurs kulinarny pt. ,Kociewska zupa rybna’,
czes¢ artystyczna oraz warsztaty reko-
dzielnicze. Dla przypomnienia mtodemu
pokoleniu profesji i tradycji zwigzanych
z wyplataniem sieci rybackich w lipcu
i sierpniu 2014 roku w o$miu $wietlicach
na terenie gminy Subkowy zorganizowa-
no warsztaty manualne pn. ,\Wyplatanie
sieci rybackich” dla okoto 150 dzieci z te-
renu Kociewia. Na scenie wystapit zespét
,Babeczki Podlaskie”.

rok 2015

Temat przewodni to ,Sery, twarogi
iglémzy”. Zagadnienia tego dotyczyt takze
referat pt. ,Zeby nie wygladac jak glomza
..czyli o serach w kulturze regionalnej”
wygtoszony przez prof. Marie Pajgkow-
ska-Kensik. Pokaz wytwarzania seréw
w warunkach domowych przeprowadzo-
ny przez mgr inz. technologa zywnosci
Krzysztofa Jaworskiego cieszyt sie duzym
zainteresowaniem gosci. Podczas imprezy
ogtoszono wyniki konkursu plastycznego
pt.: ,Serowe przysmaki” oraz kulinarnego
,Sernik mojej babci”. Krystyna Gierszew-
ska prezentowata kolejna ksiazke kuchar-
ska pt.: ,Sernikowe wariacje po kociew-
sku”. Na scenie koncertowat zespét Farba.

rok 2016

Dnia 1 pazdziernika 2016 roku VIl Sym-
pozjum Kulinarne ,O jesciu na Kociewiu”,
podczas ktérego promowane beda jabtka
i potrawy z jabtek oraz wydana z tej oka-
zZji bedzie nastepna ksigzka kucharska pt.:
»Kociewskie stodkosci z jabtek”.
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Sprébuj Kociewia - z regionalne;
ksigzki kucharskie]

Karty pamieci i pamiec¢ petna wspomnier po lecie, za

to w czasie turystycznej jesieni kociewskiej mozna
zapetnic¢ spizarnie. Zapraszamy do spacerdw po lasach
i sadach. Zebrane grzyby ubogaca miesno-ziemniacza-
ne dania. Dojrzate owoce trafig w ciasta, do stoikow
lub bezposrednio przez zotadek do serc zachwyco-
nych zatrzymanym smakiem lata...

Sos kurkowy
do kotletow

2 tyzki masta

1 cebula

30 dag kurek

2 tyzki maki

1 topiony serek smietankowy
% szklanki $mietany 30%

1 szklanka wody

sol, pieprz

Sposéb przyrzqdzenia:

Masto roztopié na patelniido-
dac pokrojona w kostke cebu-
le. Nastepnie dodac kurki, sél

i pieprz. Przykry¢irazem du-
si¢ do miekkosci. Dodac serek
topiony i potaczyé. Ze szklanki
wody i maki zrobi¢ zawiesine,
wlac do sosu, dodac Smietane
i przegotowac. Gdyby sos byt
za gesty dodac¢ wody. Sos kur-
kowy jest bardzo aromatycz-
ny. Podaje sie go do potraw
wigilijnych, nalesnikéw, mies,
szczegolnie drobiowych oraz
kasz, ziemniakéw, makaronu,
krokietow itp.

Szandar kociewski

2 kg ziemniakéw

% kg Swiezego boczku
4 jaja

2 duze cebule

2 tyzki masta

4 tyzki maki

sol, pieprz

1 tyzka majeranku

Sposéb przyrzqdzenia:
Ziemniaki obra¢, potrzec i lek-
ko wycisnaé. Do masy doda¢
pokrojong w kostke i usmazo-
ng na masle cebule. Nastepnie
wymieszac i doda¢ make, jaja,
sol, pieprz i majeranek. Bo-
czek pokroi¢ w paski i potowe
potozy¢ na dno prostokatnej
blachy. Wytozy¢ ciasto ziem-
niaczane i na wierzch potozyc¢
reszte boczku. Piec w piekar-
niku godzine w temperaturze
200°C. Po upieczeniu kroi¢ na
kawatki. Gdy szandar ostygnie
mozna pociac na kawatki

i smazy¢ na patelni. Szandar
podawac z zasmazona kiszona
kapusta.
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Sernik gruszkowy

Spéd sernika:

% szklanki cukru

% kostki margaryny

4 76ttka

4 tyzki kremu typu nutella
% szklanki maki

1 tyzeczka proszku

do pieczenia

Sposéb przyrzqdzenia:
Margaryne utrzec z cukrem

i z6ttkami, dodac krem orze-
chowy i dalej ucieraé. Nastep-
nie wsypac¢ make z proszkiem,
delikatnie wymieszac i roz-
tozy¢ na blache o wymiarach
24x36 cm wytozong papierem.

Masa serowa:

% kg twarogu

1 kostka masta

1% szklanki cukru
12jaj

2 tyzki maki

2 tyzki kartoflanki

1 budyn Smietankowy
3 tyzki kartoflanki

12 $wiezych gruszek

Sposéb przyrzqdzenia:

Masto utrze¢ z cukrem

i zo6ttkami, doda¢ zmielony
twarog i dalej ucierac. Nastep-
nie wsypac maki z proszkiem

i budyn. Dobrze wymieszac.
Doda¢ ubite biatko i delikatnie
wymieszaé. Na spod sernika
uktadac ¢wiartki obranych

i pozbawionych gniazd
nasiennych gruszek. Gruszki
pokry¢ masa twarogowa

i piec godzine w temperaturze
160°C. Przed podaniem sernik
opruszy¢ cukrem-pudrem.

Smarowidito
sliwkowe

5 kg $liwek wegierek
1 szklanka cukru

Najlepsze sa sliwki zwane
wegierka zwyktg”. Smazy sie
je po pierwszych przymroz-
kach, gdy sg dojrzate z lekko
pomarszczong skérka przy
ogonku.

Sposdb przyrzqdzenia:
Dojrzate sliwki wegierki wy-
pestkowad, wtozy¢ do garnka
i zasypac cukrem. Garnek
przykry¢ pokrywa i zagoto-
wacd. Kiedy s$liwki puszcza sok
odkry¢ garnek i dalej gotowacé
bez pokrywki na matym ogniu
czesto mieszajac, by sie nie
przypality. Zdjac¢ z ognia. Na
nastepny dzien ponownie
gotowac okoto pét godziny
caty czas mieszajac. Dtugosc
gotowania zalezy od tego

na jak duzym ogniu gotuje sie
sliwki. Jezeli powidta jeszcze
beda rzadkie, gotowanie
powtdrzyc po raz trzeci.
Geste powidta wktada¢ do
stoikéw i pasteryzowac okoto
20 minut.

www.lot.kociewie.eu
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Sery, miody, ciasta, miesa i napoje...

TEKST: .te, iwiele innych wyroboéw znajduje sie na najsmaczniejszej liscie
MALGORZATA POLAK w naszym kraju. To Lista Produktow Tradycyjnych utworzona na mocy
ZDJECIA: ustawy z 17 grudnia 2004 roku o rejestracjii ochronie nazw i oznaczen
URZAD MARSZAEKOWSKL produktéw rolnych i $Srodkdéw spozywczych oraz o produktach

WOJEWODZTWA POMORSKIEGO

tradycyjnych (Dz. U.z 2005 r. nr 10, poz. 68, z pdzn. zm.).

Liste prowadzi Minister Rolnictwa i Roz- \ -
woju Wsi we wspotpracy z marszatkami
wojewddztw. Na Liscie zidentyfikowano
juz ponad 1500 produktéw z catej Polski.
Zarejestrowac swéj produkt moze kazda
osoba fizyczna, ale tez firma czy chocéby
koto gospodyn wiejskich, ktére wytwarza
ten produkt i posiada umiejetnosé i wie-
dze na temat jego produkcji. Oczywiscie
sam wyréb musi spetnia¢ okreslone wa-
runki. Nalezy bowiem udokumentowaé
25-letnia tradycje jego wytwarzania oraz
to, iz produkt stanowi element dziedzic-
twa kulturowego regionu, w ktérym jest
wytwarzany oraz element tozsamosci
spotecznosci lokalne;j.

Whioskodawca, po zarejestrowaniu
produktu, otrzymuje pisemna informacje
potwierdzajaca wpis produktu na Liste,
nie jest to jednak certyfikat. Lista pro-
duktéw tradycyjnych zostata stworzona
w celu identyfikacji i promocji produktéw
wytwarzanych tradycyjnymi metodami.
Produkty na niej zarejestrowane nie pod-
legajg ochronie prawnej, a z przepisow
moze korzystac kazdy. Obecnie najwiecej
takich produktéw zidentyfikowano na
Podkarpaciu i w Matopolsce, a tuz za nimi
jest Pomorze.

Bombémy z dekla

02
Smalec kociewski ze skrzeczkami

03

Fefernuski kociewskie

03
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ST GLETENTEY z regionalnej ksigzki kucharskiej

Produkty zarejestrowane na Liscie,
pochodzqce z Kociewia

o Zurawinéwka po mermecku

¢ Konfitura lecznicza z zurawiny po mermecku

o Syrop leczniczy z zurawiny po mermecku

e Sok leczniczy z zurawiny po mermecku

e Mermecka galaretka z zurawiny

e Mermecka przystawka z zurawiny do mies

o Fefernuski kociewskie

¢ Grochowinki kociewskie

e Szandar kociewski

o Pierog z gomotka z Kociewia

o Kociewski borowik szlachetny w zalewie octowej

o Kociewska bania (dynia po krélewsku)

¢ Powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty

o Kurczak wedzony

e Jagodzica po kociewsku

* Masto kociewskie

o Pikle kociewskie

o Kociewska herbata z lipy i bzu czarnego z miodem
lipowym

e Sok z kwiatu czarnego bzu

o Kociewska polewka owocowo-grzybowa

o Kociewskie kluski ziemniaczane

o Kociewska zapiekanka z grzybéw

e Potrawka z kury po kociewsku

o Kociewski chleb wiejski na serwatce

o Wiejska kociewska drozdzéwka kiszona

e Czarna jagoda we wtasnym soku

o Kociewski salceson z grzybéw

e Bédmbomy z dekla

o Kociewska zupa szczawiowa

¢ Golce kociewskie z migsem

e Smalec kociewski ze skrzeczkami

e Gryz - kociewski deser

Wiecej informacji:
Departament Srodowiska i Rolnictwa
Urzad Marszatkowski Wojewddztwa
Pomorskiego

ul. Okopowa 21/27,80-810 Gdansk

tel. 58 32 68 324/635,58 32 68 659/320
tel./faks 58 32 68 663

e-mail: mwitta@pomorskie.eu,
m.polak@pomorskie.eu
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Produkt zarejestrowany

- procedura i korzysci
Matgorzata Polak, Departament
Srodowiska i Rolnictwa Urzedu
Marszatkowskiego Wojewodztwa
Pomorskiego

Jak kulinarna mapa pomorskiego prezentuje sie na
tle innych wojewédztw?

Pomorskie jest w czotdwce wojewddztw z najwiek-
szg iloscia rejestracji na Liscie Produktéw Tradycyj-
nych. Do tej pory z naszego regionu zarejestrowano
juz 174 produkty. Spis ten to swoisty przewodnik

po kuchni kaszubskiej, kociewskiej, zutawskiej i po-
wislanskiej. To takze wspaniate zrédto informacji na
temat tradycji, sposobow wytwarzania oraz wyjatko-
wych cech najstarszych polskich specjatéw.

Co daje producentom taki wpis?

Whbrew pozorom, nie przyznaje on zadnej ochrony
prawnej produktom, a jedynie informuje o spetnieniu
przez produkt wymogow ustawowych. Z wpisem
produktu na Liste nie wigze sie tez dodatkowa
kontrola, ani nie przyznaje on wytwdércom zadnych
dodatkowych praw. Wptywa natomiast na promocje
produktu, réwniez promocje regionu, z ktérego po-
chodzi czy samego producenta. Moze stanowic takze
punkt wyjsciowy do rejestracji nazw produktéw na
szczeblu unijnym.

Jakie produkty mozna wpisac?

Jest 10 kategorii produktéw rolnych, srodkéw
spozywczych i napojéw, ktérych jakosc lub wyjat-
kowe cechy i wtasciwosci wynikaja ze stosowania
tradycyjnych metod: sery i inne produkty mleczne,
mieso Swieze oraz produkty miesne, przetwory
rybotéwstwa, w tym ryby, warzywa i owoce (prze-
tworzone i nie), wyroby piekarnicze i cukiernicze,
oleje i ttuszcze (masto, olej itp.), miody, gotowe dania
i potrawy, napoje (alkoholowe i bezalkoholowe) oraz
inne produkty, np. grzyby.

Gdzie mozna ztozy¢ taka rejestracje?

Liste prowadzi Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi, ale
whioski sktada sie w odpowiednim urzedzie mar-
szatkowskim. Druki, a takze szczegétowe wytyczne
sg dostepne na portalu pomorskie.eu. Prawidtowo
wypetnione wnioski dotyczace rejestracji produktow
z Pomorza nalezy przesytaé do Urzedu Marszatkow-
skiego Wojewddztwa Pomorskiego.

www.lot.kociewie.eu



U\GEN GLEVITER kalendarz najwazniejszych chwil

Jesien - po potudniu, po
zmroku, noca...

Jesien - zatem juz coraz rzadziej po potudniu, a czesciej po zmroku. Choc¢ mimo, iz dni znacznie
krotsze, to jednak kilka waznych imprez na Kociewiu odbedzie sie jednak przy swietle dziennym.

Najwiecej emocji tym razem skumuluje sie podczas imprez sportowych — to zrozumiate, gdyz
wydarzenia te tworzy¢ bedg setki sportowcow amatorow i setkiich wiernych kibicow.

17 wrzesnia

Swieto Grzyba
u Lasakow

Q@ Osieczna

@ www.gminaosieczna.pl

17-18 wrzesnia

Jarmark Cysterski

Q@ Pelplin

@ www.jarmarkcysterski.
pelplin.pl

24 wrzesnia 24-25 wrzesnia

Il Bieg XXI Kociewska Wystawa
Gniewski Zwierzat Hodowlanych
Q9 Gniew Q9 Bolestawowo

@ www.boleslawowo.pl

25 wrzesnia

Festiwal Trzech Kultur
Kociewie Kaszuby Kujawy
po sasiedzku

Q@ JaniaGoéra

1 pazdziernika
Sympozjum
Kulinarne

Q@ Subkowy

@ www.forumkobiet.org.pl
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1 pazdziernika 30 pazdziernika
Bieg Kociewski Bieg
z Polpharma Nadwislanski

Q Starogard Gdanski Q Powiat Tczewski

@ www.osir.com.pl @ www.powiat.tczew.pl
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DETEEE wdaleii swiat

Na kraniec swiata

Tak brzmiat tytut blisko trzyletniej wystawy w tczewskiej Fabryce

TEKST:

JAROSEAW WOJCIECHOWSKI

ZDJECIA:
ARCHIWUM FABRYKI SZTUK

Jan Reinhold
Forster

22.10.1729

data urodzin

1765 rok

pierwsza wyprazwa badawcza

7.12.1798

ostatni dzien zycia
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Miato ono swdj czas blisko 250 lat temu,
a swoje miejsce... niemal wszedzie. Takie
to byty czasy, ze dla wielu éwczesnych
tczewian, daleki swiat byt tuz za rogat-
kami grodu, a odlegty lad tym, po drugiej
stronie Wisty.

Blisko trzyletnia wystawa przedsta-
wiata ponad trzyletnia wyprawe zycia
- zycia, ktére narodzito sie w kamienicy
nr 4 na tczewskim rynku.

22 pazdziernika 1729 roku urodzit sie
Jan Reinhold Forster. Nalezaca do elity
spotecznej rodzina o szkockim pochodze-
niu nalezycie zadbata o przysztos¢ syna,
nie skapiac pieniedzy na jego gruntowne
wyksztatcenie, ktére zdobywat i w kraju
i za granica. Ojciec Jana byt burmistrzem
Tczewa, lecz jak sie miato niebawem oka-

Sztuk. W latach 2012-2014 Tczew w niezwykty sposob przypominat
wybitne postacie z miastem zwigzane i niezwykte wydarzenie,
w ktérym braty udziat.

zaé, sam Jan wyptynat na znacznie szersze
wody...

Jan Reinhold najpierw zostat pasto-
rem, potem ojcem Jerzego Adama (uro-
dzonego w Mokrym Dworze pod Gdan-
skiem), a w tak zwanym miedzyczasie
nauczyt sie kilkunastu jezykéw, w tym
kilku wymartych. Gdy pociecha podrosta,
ojciec i syn ruszyli w daleki $wiat - lecz
daleko mu byto do sSwiata, ktéry miat cze-
kac na kilka lat. Na poczatek, w 1765 roku
przyjeli zlecenie na swoja pierwsza wy-
prawe badawczg - z polecenia carycy Ka-
tarzyny Il udali sie nad Wotge. Wykazujac
sie wtedy naukowg rzetelnoscig w opisie
osiedli kolonistéw niemieckich rozsierdzit
zleceniodawce, ktéry nie takich rewela-
cji oczekiwat... Wynagrodzenie zostato

www.lot.kociewie.eu
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wstrzymane, lecz jak sie okazato, byta to
inwestycja w samorozwaj osobisty i to in-
westycja na wysoki procent. Stawa o po-
czatkujacym badaczu dotarta az na Wy-
spy Brytyjskie.

Do Londynu udata sie juz cata rodzina
Forsteréw. Nasz bohater zostat czton-
kiem Royal Society. Tam tez poznat Jame-
sa Cooka...

Rok 1772 - w naszym kraju zaczyna sie
| rozbidr Polski i dmie szalenczo wicher
dziejow. Jan i Jerzy Forsterowie rozpo-
czynaja swoje zmagania ze szkwatami
morz i oceandw.

Z tczewskiej kamienicy, przez Rosje
carycy Katarzyny po Wyspy Brytyjskie
na spotkanie z Jamesem Cookiem. Jan
Reinhold Forster zostaje gtéwnym przy-
rodnikiem jego ekspedycji i razem ruszaja
na drugi koniec mapy swiata. Il wyprawa
dookota $wiata Cooka to Kapsztad, Nowa
Zelandia, Pacyfik, Thaiti, Wyspa Wielka-
nocna, Antarktyda... Ptyng na poktadach
jednostek Jego Krdlewskiej Mosci: HMS
Resolution i HMS Adventure - Zdecy-
dowanie i Przygoda! W swej kajucie Jan
Reinhold spisuje ,Obserwacje poczynione
podczas podrézy dookota swiata, 13 lipca
1772 - 30lipca 1775".

Najwazniejsze wnioski z niej ptynace?
Nasz stynny krajan obalit przekonanie, iz
Australia jest potaczona z Tasmania. Na
pobliskiej Polinezji byt pierwszym z ba-
daczy, ktéry tak wnikliwie przyjrzat sie
szkietkiem i okiem tamtejszej florze. Prze-
nikliwos¢ jego umystu powiekszyta zaséb
owczesnej wiedzy o goérach lodowych
i bezpiecznym zeglowaniu na terenach
polarnych. Za to na tropikalnych ptyci-
znach swéj czas poswiecit budowie raf
koralowych.

Wiele sukcesoéw akademickich, ogrom-
ne zbiory bezcennych eksponatéw jednak
nie przetozyto sie na pomysinos¢ finanso-
wa rodziny. Jan Reinhold popadt w dtugi,

wyladowat w wiezieniu, by do konca swo-
ich dniosig$¢ wraz zrodzing w niemieckim
Halle. Do ostatniego dnia swojego zycia,
7 grudnia 1798 roku, zajmowat stanowi-
sko profesora historii naturalnej tamtej-
szego uniwersytetu.

W czasach, gdy Gdansk dla wielu byt
odlegta planeta, a watowe tereny Lisewa
nieznanym lagdem - on miat odwage, by
poznac caty $wiat.

Jan Reinhold Forster - na antypodach
Tczewa...

Jego czasami witata tam mgta spowi-
jajaca tajemnicze wyspy, dzis turystéw na
jego rodzinnej kamienicy wita przejrzysta,
szklana pamigtkowa tablica poswiecona
stynnemu tczewianinowi.

Forsterowie i James Cook

Maorysi z Nowej Zelandii

Na XVIII-wiecznym, tczewskim
rynku
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aktywnie wzdtuz i wszerz Regionu

Wypoczynek tani czy drogi?

Tylko co dziesigty Polak finansuje swoje wyjazdy z biezgcych srodkéw,
bez koniecznosci wczesniejszego odktadania pieniedzy. Zdecydowana
wiekszos¢ jednak oszczedza na ten cel mniej lub bardziej systematycznie
albo decyduije sie na wakacje na kredyt.

OPRACOWAEA:
DOROTA ZIENTALSKA,
DEPARTAMENT STRATEGII POLSKIE]
ORGANIZAC]I TURYSTYCZNE]

AKTUALNOSCI
TURYSTYCZNE .o!

{,B /‘/\ POLSKA
ORGANIZACJA
tPo (553\ TURYSTYCZNA
B

Chetniej w kraju

Wydatki mieszkancéw Polski zwigzane
z podrézami w 2015 roku wyniosty 53,9
mld ztotych i wzrosty o 11,7% w stosun-
ku do roku 2014. Wzrost wydatkéw na
turystyke krajowa byt wyzszy niz na za-
graniczna (odpowiednio o 13,6% i 7,9%,
w stosunku do 2014 roku), co potwier-
dzatoby informacje o postepujacym za-
interesowaniu Polakéw wypoczynkiem
w kraju. Ponad 1/3 kwoty wydatkéw na
podréze przeznaczyli Polacy na krajowe
wyjazdy turystyczne (19,3 mld zt, wzrost
0 13,6% w stosunku do roku 2014). Wy-
sokos$¢ wydatkow i ich struktura byty

zréznicowane w zaleznosci od rodzaju
podroézy. Wedtug deklaracji oséb bada-
nych przez GUS, w 2015 roku przecietny
wydatek jednej osoby na krajowa podroéz
trwajaca od 2 do 4 dni wynidst 264 zto-
tych (o 14,8% wiecej niz w roku 2014),
a na podréz trwajaca 5 dni lub diuzej -
823 ztotych (o0 6,7% wiecej).

Raczej krécej

Wiekszos$¢ wyjazdéow krajowych stano-
wity wyjazdy krétsze, weekendowe. Pod-
czas takich podroézy polscy turysci w pra-
wie % przypadkow korzystali z noclegdéw
u krewnych lub znajomych, a gtéwne

www.lot.kociewie.eu
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wydatki ponosili na wyzywienie i trans-
port. W przypadku dtuzszych wyjazdéw
krajowych, trwajacych piec¢ i wiecej dni,
struktura wydatkéw wygladata inaczej -
najwieksze koszty stanowity w kolejnosci:
zakwaterowanie, wyzywienie i transport.

W Europie, w hotelu

Na zagraniczne wyjazdy turystyczne
w 2015 roku Polacy wydali 23,1 mld zto-
tych (wzrost o 7,9% w stosunku do 2014
roku). Zdecydowang wiekszo$¢ podrézy,
9 na 10, stanowity wyjazdy do krajéw eu-
ropejskich, trwajace zazwyczaj 5 i wiecej
dni. Najwieksze udziaty w strukturze kosz-
téw ponoszonych na wyjazdy zagraniczne
miaty transport i zakwaterowanie, stano-
wiace tacznie okoto 60% wszystkich wy-
datkéw. W przeciwienstwie do wyjazdéw
krajowych, podczas zagranicznych wojazy
Polacy korzystali zazwyczaj z wynajmo-
wanych miejsc zakwaterowania, gtéwnie
hoteli. Wedtug danych GUS w 2015 roku
przecietny wydatek jednej osoby na krét-
ka podréz zagraniczng (od 2 do 4 dni) wy-
niost 1151 ztotych (o 8,1% wiecej), a na
podréz trwajaca 5 dni lub dtuzej - 2347
ztotych, prawie bez zmian w stosunku do
2014 roku.

Tradycyjnie w lecie i niedrogo

Okoto 1/3 wszystkich wyjazdéw Polakéw
(33% krajowych i 29% zagranicznych)
przypadata na miesigce typowo waka-
cyjne: lipiec-sierpien. O podanie kosztéw
planowanych wakacji krajowych i zagra-
nicznych zapytano Polakéw w badaniu re-
alizowanym przez Ipsos na zlecenie MON-
DIAL Assistance, tuz przed rozpoczeciem
tegorocznego sezonu urlopowego. Sredni
koszt najdtuzszego zaplanowanego wy-
jazdu dla jednej osoby oszacowano na
1490 ztotych za wyjazd krajowy i na 2922
ztotych zawyjazd zagraniczny (wzrost obu
kwot o ok. 11% w stosunku do szacunku
za 2015). Ponad potowa badanych plano-
wata wyda¢ na wyjazdy krajowe ponizej
Sredniej, w tym co trzeci badany - miescit
sie w kwocie ponizej tysigca ztotych na
wszystkie wydatki zwigzane z podréza. Za

ponizej 1000 ztotych chciato tez zrealizo-
wac swoje wakacje zagraniczne okoto 5%
respondentow, a co 6-7 badany planowat
zmiescic¢ sie w kwocie nie przekraczaja-
cej 1500 ztotych za podréz poza Polske.
A wyjazdy najdrozsze? Rekordzisci (co 20
badany) planowali przeznaczy¢ na waka-
cje w kraju az 3000-4500 ztotych na oso-
be, a w przypadku wojazy zagranicznych
- powyzej 6500 ztotych na osobe.

Wypoczynek tani czy drogi?

Trudno powiedziec

Liczba mieszkancow Polski w wieku 15
i wiecej lat, uczestniczacych w przynaj-
mniej jednym prywatnym wyjezdzie tury-
stycznym w 2015 roku wyniosta 17,7 min,
czyli wyjechato w celach turystycznych
(cho¢by raz) 54% mieszkancéw Polski
w tej grupie wiekowej. Niestety, oznacza
to rownoczesnie, ze - jak co roku - blisko
potowa Polakéw nie brata udziatu w zad-
nym wyjezdzie turystycznym. Ci, ktérzy
nie wyjezdzaja, jako gtéwny powdd wska-

ZUjg zazwyczaj brak pieniedzy (przed zo-
bowiagzaniami wynikajacymi z pracy lub
nauki oraz problemami zdrowotnymi).
Natomiast uczestniczacy w turystyce de-
klaruja, ze zasobnos¢ portfela ma wytacz-
nie wptyw na wybor niektérych aspektéow
wyjazdu (miejsce, dtugosc, zakwaterowa-
nie i inne). Ale nie na decyzje czy sie gdzie-
kolwiek wyjedzie, czy nie.

Opracowata:

Dorota Zientalska, Departament
Strategii Polskiej Organizacji
Turystycznej, na podstawie:

(1) Turystyka w 2015 roku, GUS,
US w Rzeszowie; (2) Plany
wakacyjne Polakdw, 2016, Ipsos na
zlecenie MONDIAL Assistance;
(3) Badania krajowego rynku
turystycznego, PBS Sp. z 0.0. na
zlecenie POT oraz w badania
wtasne POT.
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